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Velikost dle počtu kusů ořechů na 1 unci /

Size by number of nuts per 1 ounce

Prohlášení / Declaration

OILSEED s.r.o.

Karla Engliše 3219/4, 150 00, Praha 5

Czech Republic

E-mail: info@oilseed.cz

Druh / Species

Puvod / Origin

Oraganoleptické parametry / Organoleptic parameters

SPECIFIKACE PRODUKTU / PRODUCT SPECIFICATION

Řečík pistáciový / Pistachio Extra #1, Natural Open

USA – California

Produkt / Product PISTÁCIE / PISTACHIOS

naturální: 100 % pistácie ve skořápce / raw: 100 % pistachios in 

shell 

může obsahovat stopy jiných skořápkových plodů / may contain traces of 

other nuts

Složení / Ingredients

Pražené solené / Roasted salted: 12 měsíců / 12 months

teplota do 21˚C / temperature till 21˚

Skladovací podmínky / Storage conditions
vlhkost do 70% / humidity till 70%
uchovávejte na suchém, chladném a tmavším místě se stabilní teplotou a 

vlhkostí / store in a dry, cool and dark place with stable temperature and 

humidity

pražené solené:  97,5% pistácie pražené neloupané, 2,5% sůl  / 

roasted salted: 97.5% roasted unshelled pistachios, 2,5% salt 

Trvanlivost / Shlelf life

pražené bez soli:  100% pistácie pražené neloupané  / roasted 

no salt: 100% roasted unshelled pistachios 

Pražené / Roasted: 12 měsíců / 12 months

celé normálně vyvinuté pistácie, jednotné ve tvaru, barvě a 

velikosti, čisté, bez cizích předmětů a prachu / whole, normally 

developed pistachios, uniform in shape, color and size, clean, no 

strage matter or dust

skořápka: světle béžová, přípustné jsou menší plochy tmavší 

barvy. Jádro se slupkou je charakteristicky fialovohnědé barvy, 

na přelomu od světle zelené do žlutozelené / 

shell: light beige, minor areas of darker color are acceptable. 

The kernel with skin is characteristically violet-brown in color, at 

the break from light green to yellowish-green.

typická pro pistáciové oříšky, bez cizí vůně a chuti / 

typical for pistachio kernels, without foreign smell and taste

18-22

21-27

Naturální / Raw: 24 měsíců / 24 months

GMO

Vzhled / Appearance

Barva / Color

Vůně a chuť / Smell and taste

Není označeno v souladu s předpisy ES 1829/2003 a 1830/2003 

/ Not labeled in accordance with EC regulations 1829/2003 & 

1830/2003
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naturální / raw
pražené bez soli /  

roasted no salt

pražené solené / 

roasted salted 

6,5 max (%)

0,02 max  (%) 0,1 % max (%) 2,5 max (%)

naturální / raw
pražené bez soli /  

roasted no salt

pražené solené / 

roasted salted 
560 kcal 

45,3 g

5,9 g

27,2 g

7,6 g

10,6 g

20,2 g

Známky kvašení, viditelná plíseň / Signs of 

fermentation, visible mold

Kadmium (Cd) / Cadmium

Olovo (Pb) / Lead

Peroxidové číslo / Peroxide value

Kalorie / Calories 

Trans mastné kyseliny / Trans fat

Sacharidy / Carbohydrates

‒ z toho cukry / of which sugars

Vláknina / Fiber

‒

Výživové údaje na 100 g * / Nutrition value per 100 g *

Tuky / Fats
‒ z toho nasycené mastné kyseliny / of which 

saturated fatty acids

1.0 max (%)
v souladu s Nařízením ES 396/2005 / in accordance with EC 

Regulation 396/2005

Chemické parametry / Chemistry parameters

Aflatoxine B1

Celkové aflatoxiny / Aflatoxines totales 

Ochratoxin A

Světlé skvrny / Light Stain

Tmavé skvrny / Dark Stain

Méně než 30/64'' / Less than 30/64 inch in 

Částice a prach / Particles and Dust

‒

‒

‒

Neotevřená jádra / Non-split

Celkové externí defekty / Total External Defects

Kovové nečistoty / Metal impurities

Minerální nečistoty (písek, jíl, zemina) / Mineral 

0 - 1 %

0 - 3 %

0 - 16 %

Poškozená jádra / Demage

Volná skořápka / Loose Shell

Volné jádro / Loose Meats

Fyzikální parametry / Physical parameters

0 - 9 %

Nečistoty / Foreign materials

5,0 max (µg/kg)

0,3 max (mg/kg)

0,5 max (mg/kg)

3,0 max (meq/kg)

4,0 max (%) 

8,0 max (µg/kg)

Vlhkost / Moisture

10,0 max (µg/kg)

0 - 6 %

0 - 1 %

0 - 5 %

0 - 5 %

0 - 0,25 %

0 - 0,25 %

Volné mastné kyseliny / Free Fatty Acids
Zbytkové množství pesticidů / Residual amount of 

pesticides

Protein / Protein

Sůl / Salt

572 kcal 

45,8 g

5,7 g

28,3 g

7,7 g

10,3 g

21,1 g

* - ingredience se mohou měnit v závislosti na sezóně / ingredients may change depending on the season
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Přítomnost v produktu / 

Presence in product

Používá se na výrobní 

lince / Used on the 

production line

Používá se v továrně / 

Used in the factory

Riziko křížové 

kontaminace / Cross 

contamination risk

Ano / Ne Ano / Ne Ano / Ne Ano / Ne
Obiloviny obsahující lepek a výrobky 

z nich / Grains containing gluten and 

products thereof
Ne Ne Ne Ne

Korýši a výrobky nich / Crustaceans and 

products thereof
Ne Ne Ne Ne

Vejce a výrobky z nich / Eggs and 

products thereof
Ne Ne Ne Ne

Ryby a výrobky z nich / Fish and products 

thereof
Ne Ne Ne Ne

Jádra podzemnice olejné (arašídy) a 

výrobky z nich / Peanuts and products 

thereof

Ne Ne Ne Ne

Sójové boby a výrobky z nich / Soya and 

products thereof
Ne Ne Ne Ne

Mléko a výrobky z něj (včetně laktózy) / 

Milk, lactose and products thereof
Ne Ne Ne Ne

Skořápkové plody a výrobky z nich / Nuts 

and products thereof
Ano Ano Ano Ne

Celer a výrobky z něj / Celery and 

products thereof
Ne Ne Ne Ne

Hořčice a výrobky z ní / Charlock and 

products thereof
Ne Ne Ne Ne

Sezamová semena a výrobky z nich / 

Sesame seeds and products thereof
Ne Ne Ne Ne

Oxid siřičitý a siřičitany > 10 mg/kg / 

Sulfur dioxide and sulphites > 10 mg/kg
Ne Ne Ano Ne

Vlčí bob (lupina) a výrobky z něj / Lupine 

and products thereof
Ne Ne Ne Ne

Měkkýši a výrobky z nich / Molluscs and 

products thereof
Ne Ne Ne Ne

** - teto produkty/látky mohou vyvolat alergickou reakci (dle Nařízení EU č. 1169/2011) / these products/substances can cause an 

allergic reaction (according to EU Regulation No. 1169/2011)

Escherichia coli

Negativní v 25g / Not detected in 25 g 

Mikrobilologické parametry / Microbiological parameters

Big Bag  - 997,98 kg 

kartónová krabice s PE pytlem 11,34 kg / 

cardboard box with PE bags 11,34 kg 
PP pytel s PE vložkou 20 kg / 

bag with PE bags 20 kg

Velkoobchodní a přepravní obaly / 

Wholesale and transport packaging

< 10 cfu/g

< 10.000 cfu/g

< 100.000 cfu/g

Negativní v 25g / Not detected in 25 g 

Seznam alergenů / Allergen list

Alergeny / Allergens  ** 

Balení / Packaging

Celkový počet mikroorganismů / Total viable 

count

Plísně a kvasinky / Moldy and Yeasts

Salmonella

Listeria monocytogenes
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